
 

   
 

 
 
Descripción: 
Vino Tinto Ecológico 2.011. D.O.C.Rioja 
Elaborado con uva garnacha 100%, monovarietal. 
Grado Alcohólico 14 % 
Producción 100% ecológica. Viñedos propios y certificado de elaboración ecológica tanto en 
producción  como en elaboración. 
Fermentación maloláctica hecha en barricas francesas nuevas, permaneciendo en ellas un total 
de 3 meses.  
 
A la vista: 
Presenta un color intenso rojo picota, bien cubierto, con irisaciones violáceas y ribete morado. 
Aspecto limpio y brillante. Cuando agitamos la copa se observa una abundante lagrima 
glicérica. 
 
En nariz: 
Limpidez en el aroma. En primer lugar se presenta con notas golosas de frutos rojos, con un 
perfecto ensamblaje con la madera. Evocando a los bosques en otoño, a la hojarasca, a la piel 
de castañas asadas, todo con un elegante toque ahumado. Complejo en nariz. 
 
En boca:  
Su entrada en boca es amplia y prolongada. Es un vino de peso, con buen cuerpo, denso, 
carnoso y potente. Mucho volumen en boca, con una buena carga tánica, pero con un tanino 
goloso, redondo y bien pulido, sedoso. Un vino estructurado pero bien domado. Buena longitud 
y persistencia, dejando un grato recuerdo por vía retronasal predominando la fruta roja, tostado 
y las especias. 
 
 
Maridaje: 
Platos con los que combina: pescado, carnes rojas y blancas, quesos semicurados, quesos de 
cabra. 
Especialmente indicado con comidas picantes o guisados condimentados en exceso. 
También sólo o con buena compañía. Se trata de un vino potente, que no te dejará indiferente. 
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